
LE PETIT DUCRU DE DUCRU-BEAUCAILLOU
SAINT-JULIEN

Vinificação: A colheita da uva é inteiramente manual e os métodos 
de vinificação e envelhecimento são adaptados para os diferentes 
estilos de uvas. 

60 % Merlot e 40 % Cabernet Sauvignon.

Cor magenta escuro.

No nariz ataque frutado, seguido do aroma de flores e mais 
frutas vermelhas. 

Em boca generosamente estruturado, um vinho redondo, 
com grande charme e acabamento fino. Muito sedutor.

Bordeaux - França

NOTAS DO ENÓLOGO

Envelhece 12 meses em barris de carvalho.

Temperatura de serviço 16ºC.

Harmonização: Uma perfeita harmonização com carne de aves 
assadas, além de costela de boi, carnes grelhadas e queijos fortes.

93 Pontos James Suckling
90 Pontos Neil Martin

Teor Alcoólico: 14,5%

Açúcar: 0,8 g/l

Acidez Total: 69,1 meq/l

PH: 3,71

IMPORTAÇÃO EXCLUSIVA
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I M P O R T A D O R A

A história do Château Ducru-Beaucaillou data antes do século 
dezoito, mais precisamente no ano 1720. É nomeado assim por 
causa de seu lindo (e largo) seixos característicos de seu único 
vinho terroir. De uma forma original em Bordeaux, este Château 
estilo vitoriano é construído diretamente acima dos porões do barril. 
Classificado como 2º Crescimento em 1855, o imóvel pertence à 
família Borie desde 1942, a qual perpetua a mesma preocupação 
com a excelência de seus vinhos.
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