IDI DI MARZO PASSIONALE CUVEE PRIVATA

Em 1910, o bisavo Vincenzo adquiriu um terreno de vinte hectares em Abruzzo, conhecido como "Torre Zambra". Plantou as primeiras videiras
Montepulciano e Trebbiano da regido, mas a Segunda Guerra Mundial devastou a propriedade. Seu genro, Laurentino De Cerchio, reconstruiu-a
apos sua libertagao em 1947, estabelecendo a vinicola "Torre Zambra" em 1961, que se tornou respeitada em Abruzzo. Laurentino expandiu o
negdcio, cultivando vinhas em vérias regides da Italia e aprimorando variedades nativas. Hoje, Federico De Cerchio, a quarta geragao, continua o
legado da familia com paixao, expandindo as areas de vinha e compartilhando vinhos autéctones com apreciadores em todo o mundo.
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Abruzzo - ltélia

50% Montepulciano, 30% Primitivo e 20% Negroamaro

Passionale 1910 é resultado de um blend das uvas Montepulciano,
Primitivo e Negroamaro. E utilizada como técnica de treinamento a
Pergola Abruzzo e filas de cordao esporonado. O Primitivo é colhido
nos primeiros dez dias de setembro, o Negramaro no segundo
periodo e o Montepulciano, por Gltimo, no inicio de outubro. Os
mostos, vinificados separadamente, passam por uma longa
maceragdo das cascas por 45 dias e s6 sdo misturados
posteriormente. A fermentagdo ocorre em tanques de aco
inoxidavela 28 - 30 °C.

Envelhece 18 meses em barris (50% de 1° uso e 50% de 2° e 3° uso).

ANALISE SENSORIAL

Cor preta profunda.

Aroma de amora, groselha negra e chocolate.

Amora, groselha negra e chocolate se revelam na boca, realcadas
por notas de tabaco e pimenta preta no final.

Temperatura de servico entre 16°C a 18°C.

Combina bem com queijos envelhecidos e pratos principais a base
de carnes vermelhas.

——
ANALISE LABORATORIAL
Teor Alcodlico: 15% Acglcar: 11,6 g/l
Acidez Total: 5,26 g/l PH: 3,55

www.vinhosdomundo.com.br
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