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APinot Noir cultivada na regido de Alsdcia, Franca, é conhecida por sua elegancia e complexidade.
Produzvinhos delicados, com notas frutadas e terrosas, além de uma acidez vibrante. O clima fresco
e 0solo calcdrio da regido conferem caracteristicas Ginicas a esses vinhos, que sdo apreciados por sua
fineza e equilibrio.

@ Alsécia, Franca
@B 100%PinotNoir

0 processo de desengace da colheita é feito antes de colocar na cuba por alguns dias para
maceracdo, usando temperatura e controle térmico da fermentagao, e inicio da fermentacéo
alcodlica. Puncionamento para extrair cor e aromas.

Envelhecimento em cuba de aco inoxidével com temperatura controlada antes da filtragem e
engarrafamento.

NOTAS DO ENOLOGO:

Q/g Apresenta uma corvermelha profunda e brilhante, sugerindo uma riqueza de sabores.

~ No nariz, apresenta uma expressiva gama de aromas, destacando-se frutas vermelhas
) . . . P ;o
}:é’% maduras, como cereja e framboesa, além de notas sutis de especiarias e terra imida, que
agregam complexidade ao bouquet.

Na boca, revela uma textura sedosa e elegante, com taninos finos e bem integrados,
proporcionando um equilibrio notavel entre a fruta e a acidez refrescante. O final é longo e

%? persistente, deixando uma agradavel sensacdo de frutas e especiarias no paladar,
convidandoamaisumgole.

é&g Temperatura de servico: Entre 15°Ca 17°C.

HARMONIZACAO:

Salmao grelhado combina maravilhosamente com o Pinot Noir devido a sua textura macia e
aos sabores sutis. Sirvacom um molho de ervas frescas ou molho de manteiga para realgar os
sabores do vinho. Os cogumelos salteados, como cogumelos shiitake ou champignon, sdo
Q, uma 6tima opgdo vegetariana para harmonizar com este Pinot Noir. Os sabores terrosos dos
cogumelos complementam os sabores frutados e os taninos suaves do vinho. Uma tdbua de
queijos leves, como queijo brie, queijo de cabra ou Emmental, é uma excelente op¢ao de
harmonizacdo. Os sabores suaves e cremosos dos queijos ndo vdo dominar o paladar,
permitindo que os sabores sutis do Pinot Noir se destaquem.
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