VOLCANES RESERVA CABERNET SAUVIGNON

Os vinhos provém de vinhas que contém solos vulcanicos e 0 nosso objetivo é garantir que todos os nossos produtos reflitam a mineralidade tinica
de cada local. Os vinhedos estao localizados em diferentes vales do pais com subsolos mais profundos e ricos em matéria vulcanica que ajudam a
videira a suportar altas temperaturas, reter umidade e oferecer boa drenagem. O carater vulcanico € um atributo que torna os vinhos mais vibrantes
e ricos, com maior complexidade aromatica e no paladar. A filosofia é produzir vinhos que reflitam esta origem tnica e cuidadosamente estudada e
que apresentem a pureza das castas sem o uso excessivo de carvalho.
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Vale de Rapel - Chile

85% Cabernet Sauvignon e 15% Syrah

Colheita e selegdo manual. Apds desengace e prensagem, as uvas
séo submetidas a uma maceragao pré-fermentativa a frio durante 4
dias a temperaturas de 6°C a 8°C. Em seguida, procede-se a
fermentacao alcodlica, utilizando leveduras selecionadas com
temperatura controlada a 28°C. Terminada a fermentacéo, é
realizada uma maceracéo pds-fermentativa. O vinho permanece no
tanque por 22 a 25 dias. Em seguida, cada vinho é transferido para
barricas de carvalho francés e americano.

Envelhece 8 a 9 meses em barricas de carvalho francés e americano.

ANALISE SENSORIAL
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Cor vermelho rubi brilhante.

Aromas frescos e expressivos de frutas vermelhas e pretas,
especiarias, toques defumados e tabaco.

Na boca, corpo médio revela uma textura suave envolta em sabores
de frutas cristalizadas, aromas tostados, mentol e especiarias.

Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

Harmoniza com carnes vermelhas, carne de porco e caga, bem
como pratos de massas e queijos.

ANALISE LABORATORIAL

Teor Alcodlico: 13,5% Acdcar: 3,75 g/l
Acidez Total: 5,21 g/l PH: 3,54

www.vinhosdomundo.com.br
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