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Aregido de Palmela, em Portugal, é conhecida pelo seu terroir privilegiado, com solos variados,
influéncia maritima e clima mediterraneo. Localizada na Peninsula de Setdbal, produz vinhos
distintos e premiados, destacando-se as castas Casteldo e Moscatel. Os solos argilo-calcérios
proporcionam condigdes ideais para uvas frescas e aromaticas. A brisa do Atlantico mantém a acidez
eofrescordasuvas, refletindo o cardter tinico do terroir de Palmela.

@ Peninsulade Setubal, Portugal
@@?‘% 100% Castelao

Fermentacao alcodlica em cubas de inox com temperatura controlada, seguido de maceracéo
pelicular prolongada.

12 meses em meias barricas de carvalho Americano e Francés, seguido de 12 meses em
7 garrafa.

NOTAS DO ENOLOGO:

Q/g Apresenta uma cor granada profundo, limpido e brilhante.

Aromas intensos de frutas maduras, como ameixa seca e figo, proporcionando uma sensagao

~ de riqueza e docura. Notas de especiarias, como pimenta preta e cravo, acrescentam

}39: complexidade e profundidade ao nariz. Toques sutis de baunilha, provenientes do

envelhecimento em barricas de carvalho americano e francés, conferem elegancia e
suavidadeaoaroma.

Em boca possui taninos firmes, porém maduros, proporcionando uma textura aveludada e
uma excelente estrutura ao vinho. Encorpado, com uma sensacéo de volume e peso na boca.

%) Rico em frutas secas e especiarias, com uma suave nota de baunilha que persiste até o final.
Acidez equilibrada, fornecendo frescor e vivacidade ao conjunto. Final prolongado e
satisfatorio, com taninos persistentes e um toque de dogura.

é& Temperatura de servico: Entre 16°Ca 18°C.

HARMONIZACAO:

Este vinho harmoniza bem com picanha grelhada com molho chimichurri. A suculéncia da

picanha e os sabores herbaceos do molho complementam os taninos firmes e a estrutura do

vinho.Coelhoaovinhotinto.Acarne macia do coelho em um molho rico e encorpado realca as

notas frutadas e especiadas do vinho. Queijos como Gorgonzola ou Roquefort. Aintensidade
é e cremosidade desses queijos azuis contrastam com a riqueza e os taninos do vinho, criando

uma combinagdo marcante. Para op¢des vegetarianas, risoto de abdbora e salvia. Adocurada
abdbora e 0 aroma da sélvia destacam a complexidade e elegancia do vinho. Espaguete de
abobrinha com pesto de manjericdo: A leveza e frescor da abobrinha, combinados com a
intensidade do pesto, proporcionam uma harmonizacdo refrescante. Para opcdes de
sobremesa, Tiramisu ou Créme brilée de baunilha.
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