CASA SILVA GRAN TERROIR ANGOSTURA
CHARDONNAY

A Chardonnay € uma uva plantada em quase todas as regioes do mundo e uma das castas preferidas para a producédo de Champagne, pela
elegancia, pela intensidade aromatica e pela complexidade que confere ao vinho. A histéria da uva Chardonnay se origina de uma aldeia do mesmo
nome em Macon que fica na regiao francesa da Borgonha, local mundialmente famoso. Acredita-se que o vinho Chardonnay foi distribuido por toda
aFranca por monges cistercienses.

A

Vale de Colchagua - Chile

\,

,,
\
v

100% Chardonnay
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Selecdo manual das uvas antes de desengace. Pré-fermentacéo
maceracao durante 6 dias a 6°C. Fermentacdo alcotlica em
tanques de aco inoxidavel por 13 dias 27°C / 30°C. Maceragao pds-
fermentativa durante 5 a 7 dias. Descubado e fermentacéao
malolactica.
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Envelhece 15% em barricas de carvalho francés durante 6 meses.

S
@@ 85% em tanques de ago inoxidavel.

ANALISE SENSORIAL

5@? Cor comtons dourados claros.

Pl
g% Aroma de frutas tropicais, alcachofras delicado com notas de fumo.

Na boca, cremoso, excelente equilibrio acido, com notas de
péssegos Fresco e mel. Final longo.

é&: Temperatura de servico entre 10°C a 12°C.

E ideal para acompanhar peixes como a garoupa, atum, vieiras
é salmao parmesé&o, sopa de caranguejo. Também carnes brancas
como peru e lombo de porco.
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RADICION DE FAMILIA DESDE 1892

GRAN TERROIR DE LOS ANDES

ANALISE LABORATORIAL

Teor Alcodlico: 14,20% Acdcar: 2,60 g/l
Acidez Total: 3,73 g/l PH: 3,44
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www.vinhosdomundo.com.br
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