DOMAINE PABIOT POUILLY FUME AOC

Avinicola esta localizada no coracéo de Pouilly-sur-Loire, numa &rea com moderada influéncia maritima onde o solo é argilo-siliciosos, com margas
de milhdes de anos de idade e argilas de silex.
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a 24 horas com fermentagdo em tanques de ago inoxidavel com

Prensagem delicada com selegao de mostos. Decantagéao entre 12
temperatura controlada.
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ANALISE SENSORIAL

% Cor amarelo palha com reflexos esverdeados.

53/’ Aroma com notas de fruta fresca com toque citrico e lembranca
% mineral.

Na boca é vivaz e complexo, mantendo frescor e elegéncia no retro
gosto.

é&: Temperatura de servigo entre 10°C a 12°C.

é Frutos do mar, ostras, peixes defumando e queijo de cabra.
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Acesse o QR CODE

e siga nosso Instagram.

www.vinhosdomundo.com.br
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