MACON-MANCEY
DOMAINE DES VERCHERES TINTO

Borgonha - Franga

0 Domaine des Vercheres viu vérias geragoes da familia Dupuis.

André Dupuis, ajudado por seus dois filhos, Jean-Christophe e Rémi,

trabalham um total de cerca de 27 hectares de vinhedos espalhados
I pelas areas rurais de Mancey e Royer. A denominacao Bourgogne
compreende 3,72 hectares da area de superficie do Domaine, com
parcelas localizadas principalmente em "Les Laines '," La Faz "e" La
Moutotte "em Royer; e" En Tronchire "," Sur les Devants "e" Sous la
Verdeaux “em Mancey. As vinhas tém em média 36 anos.

*‘ Gamay

Teor Alcodlico: 12,5%
Accar: 0,31 g/l

Acidez Total: 90,6 meq/!l
PH: 3,44

Vinificacdo: As uvas vindimadas séo transportadas para a adega
muito rapidamente e vao para cuba imediatamente apds o
arrefecimento. A maceracéo pré-fermentativa dura 4-5 dias e é
seguida por fermentacao controlada por temperatura que dura 6-8
dias. A fermentagcdo € acompanhada por operagoes diarias de
remontagem e puncionamento para a extracdo da fruta. A
prensagem é realizada em prensa pneumatica.

== Envelhece em cubas de inox.

NOTAS DO ENOLOGO

/_) 1 ‘f »
/ ‘; 'f”“i d- i ﬁ@ Cor granada intensa e profunda.
/e C’t €O %; Aroma com bouquet de compota de frutos silvestres frescos
e especiarias (um toque de pimenta verde).

MACON-MANCEY

Q@ Na boca é nitido, macio e de construcao sdlida.

Harmonizacéao: Acompanha bem carnes ao molho, carnes
Vi a T GMNE .
s mg S EEMLE GO M grelhadas, caca e pratos levemente apimentados.

fEN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

ﬂ Temperatura de servico entre 16°C a 18°C.

IMPORTACAO EXCLUSIVA
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