
Ficha Técnica de Produto

ESPUMANTE CAVE AMADEU CHARMAT BRUT
garrafa de 750mL / caixa de 12 garrafas
Chardonnay e Pinot Noir
2005
Vinícola Cave de Amadeu
Pinto Bandeira
Brasil

Visual: cor amarelo esverdeado com perlage fino e persistente. 
Aromática: olfato fino, com acentuada fruta, a qual lembra maça verde e frutas cítricas, com toque 
de flores brancas.  
Gustativa: paladar agradável, bom equilíbrio, acidez marcante e equilibrada, com grande  
intensidade e final de boca suave e agradável.

Vinificação: método charmat
Teor Alcoólico: 12%
Classificação: Vinho Espumante Fino Branco Brut
Premiações:
Sugestão: entradas, aperitivos e para acompanhar sobremesas


