
Garrafa de 750ml

Entre-Deux-Mers, Bordeaux, França
         

40% Sauvignon Blanc, 40% Sémillon e 20% Muscadelle

HISTÓRIA

ELABORAÇÃO

Os vinhedos Landiés se estendem sobre cinco comunas diferentes, no coração de Entre-Deux-Mers. A distância 
entre as duas cidades é de no máximo 20km. As adegas de armazenamento se encontram em St Martin do Puy, 
no centro de Sauveterre de Guyenne. Esse conjunto de propriedades situa-se dentro de um espaço de 20km ao 
norte de Langon, 30km ao sul de Libourne e mais ou menos a 50km do sudeste de Bordeaux.

Os vinhos são produzidos com um cuidadoso trabalho de seleção dos cachos, desta forma o sumo proveniente de 
cada comuna é posto à parte. Assim, permite-se explorar melhor o potencial do terroir, tanto de vinhos tintos como 
de vinhos brancos. Falando nos brancos, a fase mais importante é o cuidado rigoroso em conservar apenas as 
borras finas para uma fermentação a 15°-16ºC, e que ao final apresentará uma grande complexidade aromática.

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO
Esse vinho possui uma grande complexidade aromática, com notas cítricas, flores brancas e uma tonalidade 
verde clara. Na boca, é intenso e macio.

CHÂTEAU LE ROC
ENTRE DEUX MERS


